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CLIMA › Tipicamente mediterrânico, na sub-região vitivinícola de Lagos, onde as condições 
climáticas são as mais frescas e temperadas do Algarve, proporcionando um microclima óptimo 
à produção de vinhos de alta qualidade.

SOLOS › Pouco produtivos, argilo-calcários com calcário activo e baixa reserva hídrica. Grande 
potencial pedológico para a cultura da vinha e para a obtenção de uvas de excelência.

CASTAS › Negra Mole e Aragonez
As castas Negra Mole e Aragonez encontram-se conduzidas numa parcela com ligeira exposição 
a poente e com a orientação das linhas no sentido Norte-Sul.

PARÂMETROS ANALÍTICOS
Teor Alcoólico › 13,5%
Acidez Total › 6,500 g/dm3
Acidez Volátil › 0,55 g/dm3
Açúcar Residual › 0,9 g/dm3
pH › 3,40

VINIFICAÇÃO › Vindima manual em caixas de 12 kg, durante a madrugada do dia 30 de 
Agosto de 2023. Criteriosa escolha em tapete vibratório, com ligeiro esmagamento do bago, 
aquando do desengace.  A fermentação realizou-se em balseiro de carvalho francês, a uma 
temperatura controlada de cerca de 24°C, por um período de 9 dias.

ESTÁGIO › O vinho estagiou durante seis meses em barricas de segundo uso, de 500 L, de 
carvalho francês. Seguiu-se um estágio em garrafa, também com a duração de seis meses.

NOTA DE PROVA › Cor ruby profunda e concentrada. Aroma marcado por fruta preta e notas 
minerais. Na boca revela frescura, acidez equilibrada e excelente estrutura.

REGIÃO: LAGOS | ALGARVE
PRODUTOR: QUINTA DA PEDRAGOSA
VITICULTURA: RICARDO JACINTO
ENOLOGIA: CATARINA VIEIRA | PEDRO RIBEIRO
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CLIMATE › Typically mediterranean, in the Lagos winegrowing sub-region where the climatic 
conditions are the coolest and most temperate in the Algarve, providing an optimal 
microclimate for the production of high-quality wines.

SOIL › Low productivity, clay-limestone soils with active limestone and low water retention. 
Great pedological potential for vine cultivation and for obtaining excellent quality grapes.

VARIETIES › Negra Mole and Aragonez
The Negra Mole and Aragonez grape varieties are cultivated in a parcel with a slight western 
exposure and with rows oriented in a North-South direction.

ANALYTIC PARAMETERS
Alcohol Content › 13,5%
Total Acidity › 6,500 g/dm3
Volatile Acidity › 0,55 g/dm3
Residual Sugars › 0,9 g/dm3
pH › 3,40

VINIFICATION › Manual harvest in 12 kg boxes during the early morning of 30 th August 2023. 
Careful selection on a vibrating sorting table, followed by a gentle berry crushing during
destemming. Fermentation took place in a French oak vat, at a controlled temperature, over a 
period of 9 days.

AGING › Aged for six months in 500 L second-use French oak barrels, followed by a further six 
months of bottle aging.

TASTING NOTES › Deep, concentrated ruby colour. The aroma reveals black fruit and mineral 
notes. On the palate, it shows freshness, balanced acidity, and excellent structure.

REGION: LAGOS | ALGARVE
PRODUCER: QUINTA DA PEDRAGOSA
VITICULTURE: RICARDO JACINTO
WINEMAKING: CATARINA VIEIRA | PEDRO RIBEIRO
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