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CLIMA › Tipicamente mediterrânico, na sub-região vitivinícola de Lagos, onde as condições 
climáticas são as mais frescas e temperadas do Algarve, proporcionando um microclima óptimo 
à produção de vinhos de alta qualidade.

SOLOS › Pouco produtivos, argilo-calcários com calcário activo e baixa reserva hídrica. Grande 
potencial pedológico para a cultura da vinha e para a obtenção de vinhos de excelência.

CASTAS › Negra Mole, Aragonez e Syrah
As castas Negra Mole, Aragonez e Syrah encontram-se conduzidas numa parcela com ligeira 
exposição a poente e com a orientação das linhas no sentido Norte-Sul.

PARÂMETROS ANALÍTICOS
Teor Alcoólico › 12,5%
Acidez Total › 6,100 g/dm3
Acidez Volátil › 0,57 g/dm3
Açúcar Residual › 0,8 g/dm3
pH › 3,39

VINIFICAÇÃO › A vinificação realizou-se em ânfora de barro e sem controlo de temperatura, 
com leveduras indígenas da região e sem qualquer adição ou correcção do mosto.

ESTÁGIO › Este vinho não foi estabilizado antes do engarrafamento, para não afectar o seu 
potencial de evolução, podendo criar ligeiro depósito natural durante a permanência na garrafa.

NOTA DE PROVA › Cor ruby e brilhante. No nariz sobressaem aromas de ginja, framboesa 
madura e ameixa fresca, com apontamentos vegetais subtis. Na boca é envolvente e 
equilibrado, com textura cremosa, mineralidade marcada e uma nota salina elegante. O final é 
longo, vibrante e cheio de frescura.

REGIÃO: LAGOS | ALGARVE
PRODUTOR: QUINTA DA PEDRAGOSA
VITICULTURA: RICARDO JACINTO
ENOLOGIA: CATARINA VIEIRA | PEDRO RIBEIRO
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CLIMATE › Typically mediterranean, in the Lagos winegrowing sub-region where the climatic 
conditions are the coolest and most temperate in the Algarve, providing an optimal 
microclimate for the production of high-quality wines.

SOIL › Clay-limestone soils with active limestone, low water retention and naturally low 
productivity. Excellent pedological condition for vine growing and the production of excellent 
wines.

VARIETIES › Negra Mole, Aragonez and Syrah
The Negra Mole, Aragonez and Syrah grape varieties are cultivated in a parcel with a slight 
western exposure and with rows oriented in a North-South direction.

ANALYTIC PARAMETERS
Alcohol Content › 12,5%
Total Acidity › 6,100 g/dm3
Volatile Acidity › 0,57 g/dm3
Residual Sugars › 0,8 g/dm3
pH › 3,39

VINIFICATION › Vinification took place in clay amphora, without temperature control, using 
only indigenous yeasts from the region and without any additions or correction of the grape 
juice. 

AGING › This wine was not stabilised prior to bottling in order to preserve its aging potential. As 
a result, a slight natural deposit may form over time in the bottle.

TASTING NOTES › Bright ruby colour. On the nose, aromas of sour cherry, ripe raspberry and 
fresh plum stand out, with subtle vegetal notes. The palate is smooth and well-balanced, with a 
creamy texture, marked minerality and an elegant saline touch. The finish is long, vibrant and 
refreshingly lively.

REGION: LAGOS | ALGARVE
PRODUCER: QUINTA DA PEDRAGOSA
VITICULTURE: RICARDO JACINTO
WINEMAKING: CATARINA VIEIRA | PEDRO RIBEIRO
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